La carte événementielle du P’tit Caviste
Prix HT 2024

Carte non contractuelle
Grille tarifaire des vins & champagnes sur demande.

Les prix sont susceptibles d’évoluer. N'hésitez pas & nous contacter directement : leptitcavisteambulant@gmail.com



Les Forfaits Cocktails aux Choix : Alcoolisés ou Sans Alcool.

3 recettes Maximum ( 2 alcoolisé & 1 Sans Alcool)

50 cocktails : 425 € HT 100 Cocktails : 750€ HT
200 Cocktails: 1417 € HT 300 Cocktails : 2083€ HT

Open “Bar a cocktails” : 25€ TTC/personne

Tarifs sur mesure, demandez nous un devis

En option : le coin “Buffet” - Devis sur demande

« Atelier fromage : Apéro/Dégustation de différents fromages avec un animateur qui interviendra sous forme de Cheese Quizz (réponse
au buzzer/ardoise) - Devis personnalisé sur demande

Dégustation a I'aveugle ainsi que de nombreuses anecdotes sur les différents fromages pour rendre la dégustation conviviale et ludique
Pack bronze / argent ou or : Piéces cocktails- apéritives, froides , chaudes, sucrées - Entre 1,65€ et 4,58€ HT / piéce

Noix de cajou a la truffe - 40€ HT/kilo

Escargot en coquille « La jolie Cagouille » - 82€ HT le pack de 100

Les prix sont susceptibles d’évoluer. N'hésitez pas & nous contacter directement : leptitcavisteambulant@gmail.com
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Les cocktails classiques & créations - avec alcool

Le fameux ... L'unique ... MOJITO : menthe fraiche, sucre roux, citron vert, Havana 3 ans, badoit rouge, angostura

La Caipirinha: simple et efficace pour un voyage au brésil, peut étre parfumé par un fruit frais ( avec supp) : sucre roux, citron vert,
cachaca

L'Aperol Spritz : I'ltalie a 'apéritif : aperol , prosecco, badoit rouge

Le Saint-Germain Spritz: Le spritz francais frais et rafraichissant : Liqueur de Saint-Germain, prosecco, badoit rouge
Le Cosmopolitain : vodka, cointreau, citron vert, jus de cranberry

La Margharita : téquila, cointreau, jus de citron vert

Spicy Margarita : téquila, cointreau, gingembre, sirop de pomme verte, citron vert

Thai Mai Tai : rhum blanc & Ambré, triple Sec, gingembre, coriandre, citron vert, miel

Orange Mécanique : gin, cointreau, orange sanguine sirop, tonic

Married On The Beach : vodka, passoa, sirop de passion, jus de cranberry & pomme, citron jaune

A la Frangaise : vodka, chambard, framboises, citron, Champagne

Saint-Germain-des-Prés : vodka, liqueur de St-Germain, citron vert, ginger ale

Moscow Mule : vodka, citron vert, ginger beer, angostura

Les prix sont susceptibles d’évoluer. N'hésitez pas & nous contacter directement : leptitcavisteambulant@gmail.com



Les cocktails sans alcool
Mocktail Spritz Hibiscus : tonic, jus de citron vert, sirop orange spritz, sirop d’hibiscus
Passionnista : jus d'orange & jus d'ananas, purée de passion, sirop de vanille

Virgin Planteur : jus d’ananas & orange, jus de citron vert, sirop saveur rhum, sirop de Grenadine

Les biéres , microBrasserie bio & artisanales : A partir de 2,92 HT€

Bieres disponible en bouteille de 33cl

Nous travaillons actuellement avec deux microbrasseries Seine et Marnaise (77) :
La Second degré a Magny-le-Hongre & La biére du saule a Villenoy

Bar a digestifs : A partir de 7,50€ HT /personne

Cognac, Armagnac, Whisky , Absinthes

Les prix sont susceptibles d’évoluer. N'hésitez pas & nous contacter directement : leptitcavisteambulant@gmail.com



