
Nous sommes ouverts à toutes suggestions , n’hésitez pas .

Grille Tarifaire Des Vins & Champagnes Sur Demande.


La Carte à Cocktails Du P’tit Caviste : 

Prix HT 2026



Les Forfaits Cocktails aux Choix :                                                                                                                  
3 recettes Maximum ( 2 alcoolisé & 1 Sans Alcool)

50 cocktails : 425 € HT, 100 Cocktails : 680€ HT,

200 Cocktails :  1200 € HT, 300 Cocktails : 1740€ HT , 

Open Bar Cocktails : : 25€ HT / Personnes

Les Cocktails Classiques & Créations : 

• Le Fameux … L’unique … MOJITO : 

(menthe fraiche, sucre roux, citron vert, Havana 3 ans , Badoit Rouge, 
angostura)

• Thai Mai Tai : ( Rhum blanc& Ambré, Triple Sec , 

gingembre, coriandre, citron vert, miel)

• La Caipirinha :   simple et efficace pour un voyage au brésil, 

peut-être parfumé par un fruit frais ( avec supp) :

(sucre roux , citron vert , cachaça)

• Orange Mécanique : (gin, cointreau, orange sanguine sirop, 

Tonic)

• L’Aperol Spritz :  l’Italie à l’apéritif : 


( Apérol , Prosceco, Badoit Rouge)

• Married On The Beach : (Vodka, Passoa, sirop de passion, jus de 

cranberry & pomme, citron jaune

• Le Saint-Germain Spritz :  Le spritz français frais et 

rafraîchissant :

(Liqueur de Saint-Germain, Prosceco, Badoit Rouge)

• A La Française : ( vodka, chambard, framboises, citron, 

Champagne)

• Le Cosmopolitain :  ( vodka , coitreau, citron vert , jus de 

cranberry )

• Saint-Germain-Des-Près : ( vodka, liqueur de St-Germain, 

citron vert , ginger ale)

• La Margharita : ( téquila, cointreau , jus de citron vert) 

• Moscow Mule :  ( Vodka, citron vert, ginger beer, angostura) • Spicy Margarita : (téquila, cointreau, gingembre, sirop de 

pomme verte , citron vert)



 Bières Pression avec Tireuse à Bières : 

 - Fût de 20 Litres (80 bières DE 25cl) MicroBrasserie du Saule  :    170 € HT ( soit 2,13€ /HT la pression)


Choix possible entre deux bières différentes : Blonde, IPA, Blanche à la Bergamote, Ambrée et bien 
d’autres ….


- 

Bar à Digestifs :     9€ HT/personne


Rhum Arrangé Maison , Mise à disposition de Jarre de Rhum arrangé maison 


Grignotage :

Planche de Charcuterie Artisanale , Maison Accoceberry à Espelette :   7€ Ht / Personne


Planche de Fromage :    7€ Ht / Personne

Tapenade maison olives ou tomates :     3,70€HT / Personne


Noix de Cajou à la truffe :    66,34€ HT le kilo

Escargots Chaud en Coquille , La Joly Cagouille ( 77) : 137,44€ HT 


Cocktails Sans Alcool :

• Mocktail Spritz Hibiscus :  (tonic, jus de citron vert, sirop orange spritz, sirop d’hibiscus)

• Passionnista :  jus d’orange & jus d’ananas , 
purée de passion, sirop de vanille 

• Virgin Planteur : jus d’ananas & orange , jus de 
citron vert , sirop saveur rhum, sirop de Grenadine




